Facanhusos batyu brokkolival toltve (Mikulasra)

Hozzavaldk: 1 facan
leveszdldség (sargarépa, petrezselyem, hagyma, fokhagyma, burgonya) izlés
szerint

5 tojas
kb 50 dkg liszt (a legjobb a teljes kibrlésli rozs)
egy kisebb fej brokkoli
buzakorpa (egy kevés) — el is hagyhato, vagy pl. zabpehellyel helyettesithetd
z06ld fliszerek — petrezselyem, kakukkf(, lestyan
Elkészités: A facanbdl és a leveszoldségbdl megfézzik a hétvégi huslevest:) Leszirjiuk, a
facant kicsontozzuk (az ehetd csontokkal a kényeztetni kivant kutyust(okat) megkinaljuk).

A facanhust a levesben fétt zoldségekkel egyltt ledaraljuk, majd a tojassal, korpaval
liszttel és zold flszerekkel nyujthatd tésztava gyurjuk. Kézben a brokkolit kbménymagos
vizben kicsit megpuhitjuk.




A tésztat 4 részre osztjuk, egyenként kinyujtjuk, négyzetekre (vagy amire sikerdl:))
feldaraboljuk. Minden kis tésztadarabra egy-egy brokkoli rézsat teszink, majd
.bebatyuzzuk” és sutépapirral kibélelt tepsibe rakjuk.
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A nagyon alapos minéségellen6rok kdzben folyamatosan szemmel tartanak:)




Sutében jol kiszaritjuk, majd ha kih{lt, megkinaljuk vele a kedvencunket. Vigyazat, ha tobb

kutyus kapja, morgas lehet beléle, mert nagyon finom!
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